
SPEISEN 
 

LIEBE GÄSTE, 
DIE RIND-, SCHWEIN- UND KALBFLEISCHPRODUKTE SOWIE DIE 

ERDÄPFEL STAMMEN AUS UNSERER EIGENEN LANDWIRTSCHAFT! 

WIR WÜNSCHEN GUTEN APPETIT! 

 

JAUS´N 
AUFSTRICHE 3,50 

Liptauer | Obazda | Bärlauch | Leber 
 

AUFSTRICHVARIATION 13,00 
 

JAUSNBRETT 12,00 | 22,00 

1 Person | 2 Personen 

Schwarzbrot 
 

ESSIGWURST 9,50 

Gekochtes Ei | Semmerl 
 

SALATE & VORSPEISEN 
 

RÄUCHERLACHS AUF BUTTERTOAST 15,00 

Rote Zwiebel | Rucola | Honig-Dill-Senfsauce 
 

BACKHENDLSALAT 10,00 | 12,50 

Vorspeise | Hauptspeise 

Blattsalat | Kürbiskernöl 
 

BEEF TARTARE  15,50 | 19,50 

Vorspeise | Hauptspeise 

Eingelegtes Gemüse | Schwarzbrot oder Toast 
 

VOGERLSALAT 12,50 

Knusprige Speckwürferl | gehacktes Ei  
 

VITELLO TONNATO 15,00 

Rucola | Kapern 
 

SUPPEN 
RINDSSUPPE 4,50 

Kaspressknödel oder Fleischstrudel 
 

 

BÄRLAUCHCREMESUPPE 5,80 

Schwarzbrotcroûtons 
 

WÜRSTL 
MÜNCHNER WEISSWÜRSTE 7,00 

Brez‘n | Süßer Senf 
 

FRANKFURTER ODER DEBREZINER 6,00 

Gebäck 
 



 

VEGETARISCH & FISCH 
 

SPINAT-BERGKÄSE-KNÖDEL 14,00 

Braune Butter | Schmortomaten | Blattspinat 
 

GEBACKENE CHAMPIGNONS 14,00 

Sauce Tartar | Blattsalat 
 

JUNGZWIEBELRISOTTO 14,00 

Bärlauchpesto | gegrillte Pilze  
 

KASNOCKN 14,00 

Röstzwiebel | Blattsalat 
 

TAGLIOLINI 14,00 

grüner & weißer Rahmspargel | Radieschen | Parmesan  

mit 3 Stück Riesengarnele 23,00 
 

LACHSFORELLE IN DER FOLIE 22,00 

Karotten-Lauchgemüse | Tomate | Petersilkartoffeln 
 

 

TÄGLICH FRISCH SOLANGE ES REICHT 
 

GRILLHENDL  

Erdäpfel-Vogerlsalat 18,00 
 

CHICKEN WINGS 2 Dips und Kartoffel-Wedges  13,50 
 

 

AUS DER METZGEREI 
 

RINDSGULASCH 18,00 

Semmelknödel 
 

FASCHIERTE LAIBCHEN 

vom Kalb | glacierte Karotten | Erdäpfelpüree 17,50 

EINKEHR BURGER PULLED PORK 14,00 

Krautsalat | eingelegte Zwiebel | Chili Mayo 
 

BLUTWURST-ERDÄPFELGRÖSTL 14,00 

Sauerkraut 
 

RINDSROULADE 20,00 

Speckbohnen | Rosmarinerdäpfel 
 

BRATWURST 14,00 

Erdäpfelpüree | Sauerkraut 
 

CURRYWURST 12,00 

Pommes 
 

 



VOM „BLACK-ROCK“ GRILL 
 

…ZUM SELBER GRILLEN… 
HIER SIND SIE DER KOCH. 

GENUSS, DER SPAß MACHT UND GESUND IST. 
AM LAVASTEIN WIRD WEDER FETT NOCH ÖL VERWENDET. 

LAMMKOTELETTES (200G) 28,00 

SCHWEINEFILET (200G) 22,00 

OCHSENLENDE (200G) 26,00 

„FRIESACHER’S MIXED GRILL“ (300G) 32,00 

 

BEILAGEN: 
Eine Beilage Ihrer Wahl ist im Preis inbegriffen: 
 

Gebratenes Gemüse 4,00 

Pommes | Potato Wedges 4,00 

Speckbohnen 4,50 

Gemischter Blattsalat 4,00 
 

DAZU GIBT’S HAUSGEMACHTE BBQ-SAUCE & KNOBLAUCHSAUCE! 
 

NACHSCHLAG: 
 

FLEISCH pro 100g 9,00 
 

Black Rock Regeln: 

Berühren Sie nicht den Stein 

Legen Sie Ihr Besteck nicht am Stein ab 

Saucen oder Pfeffer sollen den Stein nicht berühren 

Für Kinder nicht geeignet 

GENIEßEN 
 

 

 

DESSERTS 
 

TOPFENKNÖDEL 9,00 

Zimtbrösel | Rhabarberragout 

MASCARPONE-JOGHURTCREME  8,00 

Himbeeren  
 

MOUSSE AU CHOCOLAT 8,00 

Beerenragout 
 

MILCHRAHMSTRUDEL 6,00 

Vanillesauce 


