SPEISEN

LIEBE GASTE,
DIE RIND-, SCHWEIN- UND KALBFLEISCHPRODUKTE SOWIE DIE
ERDAPFEL STAMMEN AUS UNSERER EIGENEN LANDWIRTSCHAFT!

WIR WUNSCHEN GUTEN APPETIT!

JAUS‘N
AUFSTRICHE 3,50
Liptauer | Obazda | Krduter [ Leber
AUFSTRICHVARIATION 13,00
JAUSNBRETT 12,00 | 22,00
1 Person | 2 Personen
Schwarzbrot
ESSIGWURST 9,50
Gekochtes Ei | Semmer/

SALATE & VORSPEISEN

RAUCHERFORELLENTARTARE 15,00
Eingelegter Kiirbis | Limetten-Créeme-Fraiche /
Schmortomaten

BACKHENDLSALAT

Vorspeise | Hauptspeise 11,00 | 13,50
Gebackenes Hiihnerhaxerl (ausgeldst) | Kiirbiskernd/
BEEF TARTARE 15,50 | 19,50

Vorspeise | Hauptspeise
Eingelegtes Gemdise | Schwarzbrot oder Toast

CEASAR SALAD 16,00 | 20,00
in Knoblauch gebratene Garnelen
3 Stiick | 5 Stiick
VITELLO TONNATO 15,00
Rucola | Kapern

SUPPEN
RINDSSUPPE 4,90

Kaspressknodel oder gekochter Leberknodel

KURBISCREMESUPPE 6,50
Gebackener Ricotta-Knodel

WURSTL
MUNCHNER WEISSWURSTE 7,00
Brez'n [ siiBBer Senf
FRANKFURTER ODER DEBREZINER 7,00

Gebéack



VEGETARISCH & FISCH

SPINAT-BERGKASE-KNODEL
Braune Butter | Schmortomaten | Blattspinat

GEBACKENE CHAMPIGNONS
Sauce Tartar | Blattsalat

KURBISRAHMTAGLIATELLE
Fetakdse

KASNOCKN
Rostzwiebel [ Blattsalat

BASILIKUMRISOTTO
Ofenkdirbis | frisch geriebener Parmesan

BACHSAIBLINGSFILET ,,VOM GRILL"
Krauterrahm-Gnocchi | Schmortomaten

16,00

16,00

17,00

16,00

17,00

24,00

TAGLICH FRISCH SOLANGE ES REICHT

GRILLHENDL
Erddpfel-Vogerisalat

GESCHMORTE ENTENKEULE
Blaukraut | Topfen-Serviettenkndédel |
Orangen-Rotweinjus

GEFULLTER PAPRIKA
Salzkartofferl | Tomatencreme

CHICKEN WINGS
2 Dips und Kartoffel-Wedges

AUS DER METZGEREI

FIAKERGULASCH
Semmelknddel | Spiegelei | Grillwiirstel

EINKEHR BURGER PULLED PORK
Krautsalat | eingelegte Zwiebel | Chili-Mayo

BLUTWURST-ERDAPFELGROSTL
Sauerkraut

HIRSCHRAGOUT
Blaukraut | Rahmnockerl | Preiselbeeren

RINDSROULADE
Speckbohnen | Rosmarinerdépfel

BRATWURST
Erddpfelpiiree | Sauerkraut

CURRYWURST
Pommes

18,00

24,00

16,00

13,50

20,00

15,00

15,00

24,00

20,00

14,00

12,00



VoM, BLACK-ROCK*“ GRILL

..ZUM SELBER GRILLEN... HIER SIND SIE DER KOCH.
GENUSS, DER SPAB MACHT UND GESUND IST.
AM LAVASTEIN WIRD WEDER FETT NOCH OL VERWENDET.

LAMMKOTELETTES (200G)
SCHWEINEFILET (200G)

OCHSENLENDE (2006)
,FRIESACHER’'S MIXED GRILL” (300G)

BEILAGEN:

Eine Beilage Ihrer Wahl ist im Preis inbegriffen:
Gebratenes Gemdise 4,00
Pommes | Potatoe Wedges 4,00
Speckbohnen 4,50
Gemischter Blattsalat 4,00

DAZU GIBT’'S HAUSGEMACHTE BBQ-SAUCE & KNOBLAUCHSAUCE!

NACHSCHLAG:
FLEISCH pro 700g 9,00

Black-Rock Regeln:
Beriihren Sie nicht den Stein
Legen Sie Ihr Besteck nicht am Stein ab
Saucen oder Pfeffer sollen den Stein nicht beriihren
Fiir Kinder nicht geeignet

GENIESSEN

DESSERTS
APFELRADL 9,00
Vanilleeis
MILCHRAHMSTRUDEL 7,00
Vanillesauce
TOPFENKNODEL 9,00

Zimtbrdsel | Zwetschkenrdster

ScHOKO-MARONI TERRINE 9,00
Bratapfelragout




