Friesacher's Klassiker-Menu

Herbstlicher Brotsalat (vegan)
Ofenkurbis, HaselnUsse, Rote Zwiebeln & Senfkohl

oder
Rote Rubenschaumsuppe
Raucherlachs, Oberskren & Kresse
oder

Ochsenbouillon mit einer Einlage nach Wahl
(GrieBnockerl, Frittaten, Fleischstrudel, Leberknddel)

Ausgelostes Backhendl
Erdapfel-Vogerlsalat

oder
Geschmorter Ochsenbraten
gebratene Gnocchi & Tomaten-Spinat
oder
Saiblingsfilet
Selleriecreme & herbstliches Ofengemuse
oder

Geschmorter Karfiol (vegan)
Schalotten, Datteln & Kapern

Portweinbirne
Mohnmousse & Pistazienhippe

oder

Friesacher's Cremeschnitte
Marinierte Beeren
oder

Espresso-Panna Cotta
Feige & Amarettini

3 Gange mit Suppe
3 Gange mit Vorspeise



Vorspeisen

Beef Tartare
Avocado, Butter, Wachtelei, rote Zwiebeln & Brioche oder Schwarzbrot
120g / 180g 19/22

Herbstlicher Brotsalat (vegan)

Ofenkurbis, HaselnUsse, Rote Zwiebeln & Senfkohl 13
Burrata
eingekochte Zwetschken, Rosa Pfeffer, WalnUsse & Rucola 14

Gebeizte Lachsforelle

Dill-Sauerrahm, eingelegter Kurbis & Granatapfel 16
Salate

Hauptelsalat mit French Dressing 6

Gemischte Blattsalate mit Hausdressing 6

Vogerlsalat, Gurkensalat oder Erdapfelsalat 6
Suppen

Ochsenbouillon mit einer Einlage nach Wahl

(GrieBnockerl, Frittaten, Fleischstrudel oder Leberknddel) 6
Perlhuhnconsomme
Roulade, Krauter & Wurzelgemuse 8

Rote Rubenschaumsuppe
Raucherlachs, Oberskren & Kresse 8

Vegetarische Gerichte
als Zwischengang oder Hauptspeise

Butternusskurbis in Ofen geschmort
geroéstete Mandeln, Taleggiocreme & Ahornsirup 17/21

Hausgemachte Sellerietascherl
gebratenes Salatherz, Gorgonzola & Salbeibutter 19/23

Geschmorter Karfiol (vegan)
Schalotten, Datteln & Kapern 16/19



Fischgerichte
als Zwischengang oder Hauptspeise

Confiertes Lachsforellenfilet
Erdapfelrdsti, Blattspinat, WurzelgemuUse-Beurre Blanc & frischer Kren

Zanderfilet

Junger Brokkoli, Beurre Blanc & Rote RUben-Fregola Sarda

Saiblingsfilet

Selleriecreme & herbstliches Ofengemuse

Forelle Mullerin oder Forelle Blau
Zerlassene Butter & Petersilerdapfel

Friesacher's Klassiker

Ausgelostes Backhendl
Erdapfel-Vogerlsalat

Wiener Schnitzel vom Kalb
Preiselbeeren & Petersilerdapfel

¥2 Bauernente
Erdapfelknddel, Apfel-Rotkraut & Majoran Saft'l

Zwiebelrostbraten
Rostzwiebeln & Rosmarinerdapfel

Filetsteak

Parmigiana, Kirschtomaten & Rosmarinjus

Gustostuckerl (in der Suppe serviert)
Gekochtes Ochsenfleisch, gesurte Zunge & Ochsenmark
Cremespinat & Erdapfelrosti

21/25

24/28

22/26

26

22

28

29

27

41

26



Dessert

Espresso-Panna Cotta
Feige & Amarettini

Eclair
Vanillecreme, Bratapfel & Zimteis

Schokoladenkuchlein
marinierte Beeren & Vanilleeis

Friesacher's Cremeschnitte
Beerenragout

Kaiserschmarrn (karamellisiert)
Apfelmus & Zwetschkenrdster

Klein
Grof

2 Stuck Palatschinken
Hausgemachte Marillenmarmelade

Apfel- oder Topfenstrudel

Vanillesauce oder Vanilleeis oder Sahne

Sacher- oder Mohntorte
Schlagobers

3erlei Sorbets
Zitrone, Ribisel, Passionsfrucht
Fur eine Kugel

6 verschiedene Kasesorten
Feigensenf & Geback

SuBwein - 5cl
2014 Trockenbeerenauslese
Heinz Velich

11

11

12
15

10

8,50

14

13



