
 

Friesacher’s Klassiker-Menü 

Romanasalat  
Ceasar Dressing, geräucherte Entenbrust, Parmesan & Croûtons  

oder 

Topinamburcremesuppe 
Hirschschinken & Thymianöl 

oder 

Ochsenbouillon mit einer Einlage nach Wahl 
(Grießnockerl, Frittaten, Fleischstrudel, Leberknödel) 

 
 

Ausgelöstes Backhendl 
Erdäpfel-Vogerlsalat 

oder 

Geschmorter Ochsenbraten  
Blattspinat & Erdäpfel-Trüffelpüree  

oder 

Saiblingsfilet 
Rote Rüben-Fregola Sarda & Junglauch  

oder 

Rieslingrisotto  
Radicchio, Gorgonzola & karamellisierte Walnüsse  

 
 

Mousse au Chocolat 
Portweinbirne & Spekulatius  

oder 

Friesacher’s Cremeschnitte  
Marinierte Beeren 

oder 

Espresso-Panna Cotta 
Feige & Amarettini 

 
 
 

3 Gänge mit Suppe  31 
3 Gänge mit Vorspeise  37 

 



 

Vorspeisen 

Beef Tartare 
Avocado, Butter, Wachtelei, rote Zwiebeln & Brioche oder Schwarzbrot 
120g / 180g 19/22 

Romanasalat 
Ceasar Dressing, geräucherte Entenbrust, Parmesan & Croûtons  15 

Rote Rübentartare (vegan) 
Senfvinaigrette, Rucola, Schnittlauchöl & Rote Rüben-Chips 12 

Gebeizte Lachsforelle 
Dill-Sauerrahm, eingelegter Kürbis & Granatapfel 16 

Salate 

Häuptelsalat mit French Dressing 6 

Gemischte Blattsalate mit Hausdressing 6 

Vogerlsalat, Gurkensalat oder Erdäpfelsalat 6 

Suppen 

Ochsenbouillon mit einer Einlage nach Wahl 
(Grießnockerl, Frittaten, Fleischstrudel oder Leberknödel) 6 

Consommé von der Bauernente 
Grießknödel & Sellerie 8 

Topinamburcremesuppe 
Hirschschinken & Thymianöl 8 

Vegetarische Gerichte 
als Zwischengang oder Hauptspeise 

Butternusskürbis im Ofen geschmort (vegan) 
geröstete Mandeln, Gemüsejus, Chili & Ahornsirup 16/19 

Hausgemachte Frischkäseravioli 
Champignontartare, Parmesanschaum & Schnittlauch 19/23 

Rieslingrisotto  
Radicchio, Gorgonzola & karamellisierte Walnüsse 17/21 
 



 

 

Fischgerichte 
als Zwischengang oder Hauptspeise 

Kabeljau 
Topinambur-Tartare, Erbsenschoten & Kräutervelouté 23/27 

Saiblingsfilet 
Rote Rüben-Fregola Sarda & Junglauch 22/26 

Doradenfilet 
Selleriecreme & winterliches Ofengemüse 23/27 

Forelle Müllerin oder Forelle Blau 
Zerlassene Butter & Petersilerdäpfel 26 
 
 

Friesacher’s Klassiker 

Ausgelöstes Backhendl 
Erdäpfel-Vogerlsalat 22 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Preiselbeeren & Petersilerdäpfel 28 

½ Bauernente 
Erdäpfelknödel, Apfel-Rotkraut & Majoransaft‘l 29 

Zwiebelrostbraten 
Röstzwiebeln & Rosmarinerdäpfel 27 

Filetsteak 
Duchesse-Erdäpfel, buntes Gemüse & Pfefferrahmsauce 41 

Gustostückerl (in der Suppe serviert) 
Gekochtes Ochsenfleisch, gesurte Zunge & Ochsenmark 
Cremespinat & Erdäpfelrösti 26 
  



 

 

 

Dessert 

Espresso-Panna Cotta 
Feige & Amarettini 9 

Grießflammerie 
Orangenragout & Maroni 9 

Schokoladenküchlein 
marinierte Beeren & Vanilleeis 11 

Friesacher‘s Cremeschnitte 
Beerenragout 7 

Kaiserschmarrn (karamellisiert) 
Apfelmus & Zwetschkenröster 
Klein 12 
Groß 15 

2 Stück Palatschinken 
Hausgemachte Marillenmarmelade 10 

Apfel- oder Topfenstrudel 
Vanillesauce oder Vanilleeis oder Sahne 6 

Sacher- oder Mohntorte 
Schlagobers 5 

3erlei Sorbets 
Zitrone, Ribisel, Passionsfrucht 8,50 
Für eine Kugel 3 

6 verschiedene Käsesorten 
Feigensenf & Gebäck 14 

Süßwein – 5cl 
2014 Trockenbeerenauslese 
Heinz Velich 13 


